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Inspireeriv 
maitsevärskendus 
teie salatilauale



ranch style

ranch style tšilli ja mango

peekoni salat 
sinihallitusjuustuga

10-le 100-le

Keedetud kuskuss või bulgur 300 g 3 kg

Brokoli, keedetuna 250 g 2 kg

Tomat, viilutatuna 200 g 2 kg

Redis, viilutatuna 100 g 1 kg

Punane sibul, viilutatuna 100 g 1 kg

Peekoni kuubikud, praetuna 50 g 500 g

Sinihallitusjuustu kaste

Jogurt 150 ml 1,5 l

Majonees 15 ml 150 ml

Sinihallitusjuust, murendatuna 70 g 700 g

Santa Maria Ranch Style 

maitseainesegu

60 g 60 g

pasta salat 
mädarõikaga

10-le 100-le

Pasta (penne, fusilli, farfalle) 650 g 6,5 kg

Roheline hernes 100 g 1 kg

Rukola 100 g 1 kg

Porru, ribadena 100 g 1 kg

Mädarõigas 50 g 500 g

Kaste

Jogurt 150 ml 1,5 l

Majonees 15 ml 150 ml

Santa Maria Ranch Style 

maitseainesegu

6 g 60 g

kuum 

oasalat
10-le 100-le

Punased aedoad, nõrutatud 200 g 2 kg

Suured valged oad 150 g 2,5 kg

Tomat, kuubikutena 80 g 0,8 kg

Punane sibul, hakituna 30 g 300 g

Rukola 50 g 500 g

Santa Maria kollane tšilli, viilutatud 30 g 300 g

Vinegrett

Äädikas või laimimahl 25 ml  250 ml

Toiduõli 75 ml 750 ml

Santa Maria tšilli ja mango 

maitseainesegu

10 g 100 g



tšilli ja mango

küüslaugu-ürdiküüslaugu-ürdi

kreeka  

kartulisalat
10-le 100-le

Keedukartul, kuubik 500 g 5 kg

Punane sibul, viilutatud 100 g 1 kg

Kurk, viilutatud 200 g 2 kg

Feta juust, murendatud 100 g 1 kg

Oliive kaunistamiseks

Kaste

Paks jogurt 400 ml 4 l

Santa Maria küüslaugu-ürdi maitseainesegu 15 ml 150 ml

aasia nuudlisalat

10-le 100-le

Santa Maria munanuudlid, keedetud 300 g 3 kg

Brokoli, keedetud, jahutatud 150 g 1,5 kg

Hiina kapsas, hakitud 150 g 1,5 kg

Mungoa oad 70 g 0,7 kg

Leht koriander, hakitud 15 g 150 g

Vinegrett

Äädikas 40 ml 400 ml

Toiduõli 100 ml 1 l

Santa Maria tšilli ja mango maitseainesegu 15 g 150 g

talvine 
kapsasalat

10-le 100-le

Punane peakapsas, riivitud 250 g 2,5 kg

Kapsas, riivitud 250 g 2,5 kg

Porgand, riivitud 400 g 4 kg

Õun, riivitud 100 g 1 kg

Kaste

Jogurt 150 ml 1,5 l

Majonees 15 ml 150 ml

Santa Maria küüslaugu-ürdi 

maitseainesegu
12 g 120 g

Sool 5 g 50 g

peekoni salat 
sinihallitusjuustuga

10-le 100-le

Keedetud kuskuss või bulgur 300 g 3 kg

Brokoli, keedetuna 250 g 2 kg

Tomat, viilutatuna 200 g 2 kg

Redis, viilutatuna 100 g 1 kg

Punane sibul, viilutatuna 100 g 1 kg

Peekoni kuubikud, praetuna 50 g 500 g

Sinihallitusjuustu kaste

Jogurt 150 ml 1,5 l

Majonees 15 ml 150 ml

Sinihallitusjuust, murendatuna 70 g 700 g

Santa Maria Ranch Style 

maitseainesegu

60 g 60 g



Maitseainesegu
Ranch Style

Täidlase küüslaugumaitsega maitseainesegu kreemjatele kastmetele ja 
salatikastmetele. Sobib hästi põhjana Caesari kastmele, pastasalatile ja 
oasalatile, kattena kebabile või grilltoitudele.
Koostis: maltodekstriin, sool (17%), küüslauk, sibul, suhkur, linnaseäädika 
ekstrakt (sisaldab nisu), must pipar, pärmiekstrakt, petersell.

• Netokaal 780 g
• EAN 7311310064280
• Toote number 6428

Maitseainesegu
tšilli ja mango

Magusa- ja teravamaitseline segu kreemjatele kastmetele või aasiapärasele 
vinegretile, väga maitsev krõbedate aedviljadega ja nuudlisalatiga.
Koostis: suhkur, paprika, sool (17%), tšilli, küüslauk, ingver, lõhna- ja maitseaine 
(mango), vürtsid, mango pulber, tomat, happesuse regulaator (piimhape), 
paakumisvastane aine (E551), paprika ekstrakt.

• Netokaal 850 g 
• EAN 7311310064266
• Toote number 6426

Maitseainesegu
küüslaugu-ürdi

Rikkaliku ürdi- ja küüslaugumaitsega maitseainesegu, sobib kartulisalatile, 
pastasalatitele ja ürdisalatikastmetele.
Koostis: maltodekstriin, sool (8%), ürdid 6% (petersell, estragon, tüümian), 
küüslauk (5%), sinepiseemned, sibul, pärmiekstrakt, tomat, must pipar, suhkur, 
kurkum, porrulauk, paakumisvastane aine (E551), selleriseemned, vürtsiekstrakt.

• Netokaal 740 g
• EAN 7311310064273
• Toote number 6427

Kolm uudist,  
lugematul arvul võimalusi!
Oleme töötanud välja kolm uut maitseainesegu – küüslaugu-ürdi, tšilli ja mango ning Ranch Style –  
mis teevad salati-buffet’st tõelise elamuse. Uudistooteid saab kasutada mitmel erineval moel  
uue maitse andmiseks kastmetele, salatikastmetele ja salatitele.

Kasutamisvõimalused:

Salatikastmed
Kasuta võimalust ja anna oma salatikastmetele uus maitse! Kui valmistad salatikastet veiniäädikast, sidrunist või  

keefirist – vali tšilli ja mango või küüslaugu-ürdi maitseainesegu.

Kastmed
Kui kasutad kastme põhjana kohupiima, kodujuustu või tihkema konsistentsiga jogurtit, siis sobivad kõik kolm uut 

maitseainesegu suurepäraselt. Serveeri kastmeid lisandina, dipikastmena või küpsetatud kartuli täidisena.

Salatid
Maitsva ja toitva  nuudli- või oasalati saad kasutades tšilli ja mango või küüslaugu-ürdi maitseainesegu.  

Koos erinevate lisanditega saab salatist omaette lõunaroog.

Maitsestatud aedviljad

Grillitud, keedetud või värsketele aedviljadele sobib kõige paremini küüslaugu-ürdi või Ranch Style maitseainesegu. 


